Grand entretien

Jean-Charles Abbatucci
« Notre potentiel
est énorme, 0SOns
regarder en arriere ! »

Figure de proue du réveil du vignoble corse, le vigneron de la Vallée du Taravo inspire
lajeunesse. Biodynamie, surgreffage, traitement a 'eau de mer, musique, tout l'intéresse.
Propos recueillis par Jérémy Cukierman

En 2022, vous avez signé votre 33¢ vendange dans la Vallée du
Taravo, en Corse du Sud. Ce tiers de siecle vous a-t-il comblé ?
Ici, en Corse, on fait du vin depuis trois mille ans, mais le
XXe siecle et la révolution industrielle ont fait des ravages.
Certains ont cru qu’ils allaient tout révolutionner en un
sieécle. Nous sommes passés de I'observation, de la transmis-
sion a une viticulture semi-industrielle. Il faut au contraire
revenir a des approches anciennes. Pour ma part, je m'ef-
force de faire de I'agriculture historique. Je ne cherche pas
ainventer, mais a observer et a comprendre, notamment ce
que faisaient les anciens.

Qu'avaient-ils que nous n‘avons plus ?
Ils favorisaient une plus grande densité de plantation dans
le vignoble, moins de charge par pied et surtout la taille en
gobelet. Le gobelet, c’est le parasol de la vigne et aussi son
parapluie. Ily avait aussi ce respect de lanature. Quand on fait
un pas vers elle, lanature en fait dix vers nous.

Ne brossez-vous pas un tableau sévere ? .
Prenons un été trés chaud comme 2022. Onze millions de
meétres cubes d’eauont été utilisés pourlaviticulture en Corse.
En seulement trois mois. Certains sont persuadés que c’estla
solution, c’est dramatique. C’est en revenant aux techniques
anciennes que nous avancerons dans le bon sens.

Vous avez repris le domaine familial @ I'dge de 17 ans. Quels
furent vos débuts ?
Mon pére nous a quittés en 1976. J'étais un gamin. Ma mere et
ma tante ont prislerelais au vignoble, elles vendaient le raisin
alépoque. En1990, j’ai commencé a m'occuper du vignoble,
mais j'étais trés jeune, il fallait que japprenne. Le domaine
Comte Peraldji, en particulier son propriétaire le comte Guy
Tyrel de Poix, m’'a beaucoup aidé. Je n’'avais pas de cave et peu
d’expérience en vinification. Je leur vendais du raisin, ils me
prétaientleur cave et montaidé avinifier pendant huitans, ce
quim’apermis de me consacrer auvignoble et de commencer,
progressivement, a le comprendre. Ils m'ont donné le plus
précieux, le temps de la compréhension du lieu, des cépages,
de mes terroirs. Je leur suis treés reconnaissant. Au début, j'ai
fait beaucoup de “démaquisage”, de la replantation, de la
restructuration. Uapprentissage du travail en cave est venu
apreés. Je ne me suis d’ailleurs installé officiellement aupres de
la Chambre d’agriculture qu’en 2003, al'age limite de 40 ans.

Votre pére avait commencé a recenser et a conserver des
cépages autochtones corses, vous avez poursuivi. Que repré-
sente ce conservatoire ?

Ce conservatoire a démarré en 1965. Vigneron, mon pére
était président de la Chambre d’agriculture de la Corse. Avec
un ingénieur agronome et un cenologue, il a initié une étude

Jean-Charles Abbatucci.Né le 12 novembre 1963 & Zicavo, village de montagne baigné par le Taravo sur le flanc occidental
du Monte Occhjatu, en Corse du Sud. Divorcé, une fille Faustine (un blanc et un rouge du domaine portent son nom). Il reprend
la propriété en 1992. Signes particuliers : aime la table, les voyages, le vélo. Frére de Jacques Abbatucci, éleveur, qui a remis au
goutdujour et magnifié la “vache tigre” corse, viande aujourd'hui servie sur les plus grandes tables. Arriére-arriére-arriére-arriére
neveu de Jean-Charles Abbatucci, général de la Révolution lui aussiné & Zicavo, disparu en 1796 les armes & la main, @ Huningue,
enAlsace, face aux Autrichiens. Il avait 26 ans et avait connu Bonaparte avant qu'il ne devienne Napoléon. Un autre Abbatucci,
arriére-arriére-arriére-grand-oncle de Iactuel Jean-Charles, fut ministre de la Justice sous Napoléon Ill. D'ou les deux cuvées

Général et Ministre du domaine Comte Abbatucci.
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ahérité de son pere
lapassion pourlescépages
autochtones corses, = §







