


Nous nous sommes assis au chevet de ce gaillard
d’une vingtaine  de siècles dont les racines apprécient
particulièrement  les milliards de petites bulles de gaz

emprisonnées dans la fermentation
des précieuses coccolithes d’Aÿ.

54 mois d’élevage dans le calme total : 
12 mois sur lie entière sans sous-tirage en petit fût de chêne, 

puis 6 mois sur lie fine pour rassir à température de terre 
et mise retardée, et encore 36 mois pour se nourrir

de  ses levures délitées sous verre. 
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